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I 

前 言 

本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定

起草。 

本文件代替T/NMSP. MZB01.11—2023《“蒙”字标产品认证要求 呼伦贝尔草原芥花油》，与T/NMSP. 

MZB01.01—2023相比，除结构调整和编辑性改动外，主要变化如下： 

a）更改了原料产地环境（见3.2, 2023年版的3.2）。 

请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。 

本文件由内蒙古标准发展促进会提出并归口。 

本文件起草单位：内蒙古自治区质量和标准化研究院、呼伦贝尔农垦食品集团有限公司、呼伦贝尔

农垦集团有限公司、内蒙古自治区计量测试研究院、内蒙古自治区知识产权保护中心、内蒙古自治区市

场监督管理局综合保障中心。 

本文件主要起草人：敖其尔、张琦、沈星宇、毕力格、苏布道、毕晓宇、苏日泰、李文洁、王娜、

黄菊、刘媛杰、王亚楠、韩晓雷、由美霞、党智巍、武玉梅、吴玉苹、温爱芳、乌兰、杨海霞、樊杰、

刘明江、丁子辰、任浩。 

本文件及其所代替文件的历次版本发布情况为： 

——2023年首次发布为T/NMSP. MZB01.11—2023； 

——本次为第一次修订。 
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“蒙”字标产品认证要求 呼伦贝尔草原芥花油 

1 范围 

本文件规定了呼伦贝尔芥花油“蒙”字标的认证要求、规则、程序和评价方法。 

本文件适用于呼伦贝尔芥花油“蒙”字标认证和监督管理。 

2 规范性引用文件 

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，

仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本

文件。 

GB/T 191 包装储运图形符号标志 

GB/T 1536 菜籽油 

GB 2716 食品安全国家标准 植物油 

GB 2760 食品安全国家标准 食品添加剂使用标准 

GB 2761 食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量 

GB 2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量 

GB 2763 食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量 

GB 5009.11 食品安全国家标准 食品中总砷及无机砷的测定 

GB 5009.12 食品安全国家标准 食品中铅的测定 

GB 5009.22 食品安全国家标准 食品中黄曲霉毒素B族和G族的测定 

GB 5009.27 食品安全国家标准 食品中苯并（a）芘的测定 

GB/T 5009.37 食用植物油卫生标准的分析方法 

GB 5009.82 食品安全国家标准 食品中维生素A、D、E的测定 

GB 5009.168 食品安全国家标准 食品中脂肪酸的测定 

GB 5009.227 食品安全国家标准 食品中过氧化值的测定 

GB 5009.229 食品安全国家标准 食品中酸价的测定 

GB 5009.236 食品安全国家标准 动植物油脂水分及挥发物的测定 

GB 5009.262 食品安全国家标准 食品中溶剂残留量的测定 

GB 5009.271 食品安全国家标准 食品中邻苯二甲酸酯的测定 

GB/T 5492 粮油检验 粮食、油料的色泽、气味、口味鉴定 

GB/T 5494 粮油检验 粮食、油料的杂质、不完善粒检验 

GB/T 5525 植物油脂 透明度、气味、滋味鉴定法 

GB/T 5531 粮油检验 植物油脂加热试验 

GB/T 6388 运输包装收发货标志 

GB 7718 食品安全国家标准 预包装食品标签通则 

GB 8955 食品安全国家标准 食用植物油及其制品生产卫生规范 

GB/T 11762 油菜籽 

GB/T 14488.1 植物油料 含油量测定 

GB/T 14489.1 油料 水分及挥发物含量测定 

GB/T 15688 动植物油脂 不溶性杂质含量的测定 

GB/T 17374 食用植物油销售包装 

GB 19641 食品安全国家标准 食用植物油料 

GB/T 20795 植物油脂烟点测定 

GB 28050 食品安全国家标准 预包装食品营养标签通则 

GB/T 30354 食用植物油散装运输规范 

GB/T 35877 粮油检验 动植物油脂冷冻试验 

NY/T 393 绿色食品 农药使用准则  

NY/T 1582 油菜籽中硫代葡萄糖苷的测定  高效液相色谱法 
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3 术语和定义 

本文件没有需要界定的术语和定义。 

4 认证要求 

原料地域 

内蒙古自治区呼伦贝尔市现辖行政区域内生态环境良好、无污染的适宜双低油菜生长的地区。 

原料产地环境 

     应符合 NY/T 391的要求。    

原料生产要求   

4.3.1 品种 

通过国家、内蒙古自治区审（认）定或在内蒙古自治区引种备案，适宜呼伦贝尔地区种植的双低油

菜品种。 

4.3.2 选地 

选择土层深厚、土壤肥沃的地块。 

4.3.3 施肥 

肥料使用应符合 GB/T 37088 和 NY/T 394 A 级的规定。 

4.3.4 病虫草害防治 

农药使用应符合 NY/T 393 A 级的规定。 

4.3.5 收获 

在油菜成熟后，及时收获。 

4.3.6 收购 

芥酸或硫甙两项指标中有一项达不到规定的油菜籽，不能作为双低油菜籽。检验依据GB/T 11762中

双低油菜籽的规定。 

生产加工要求     

4.4.1 原料质量要求 

应符合GB 19641和表1的规定。 

表1 原料品质要求 

项目 指标 检测方法 

色泽气味 正常 GB/T 5492 

水分，% ≤8.0 GB/T 14489.1 

杂质（%） ≤3.0 GB/T 5494 

硫甙含量 µmol/g ≤30.0 NY/T 1582 

芥酸含量，% ≤2.0 GB 5009.168 

生芽粒，% ≤2.0 GB/T 5494 

未熟粒，% ≤6.0 GB/T 11762 附录 A 

含油量（标准水计），% ≥38.0 GB/T 14488.1 

4.4.2 加工卫生要求 

加工过程的卫生要求应符合GB 8955的规定。 
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4.4.3 工艺流程 

4.4.3.1 压榨工艺 

压榨工艺见图1。 

 

图1 压榨工艺流程 

4.4.3.2 浸出工艺 

浸出工艺流程见图2。毛油精炼浸出工艺流程见图3。 

 

图2 浸出工艺流程 

 

图3 毛油精炼浸出工艺流程 

质量要求     

4.5.1 感官指标 

产品感官要求应符合GB 2716和表2的规定。 

表2 感官指标 

项目 
指标 

检测方法 
压榨油 浸出油 

色泽 淡黄色至浅黄色 淡黄色至浅黄色 GB/T 5009.37 

气味、滋味 具有芥花油固有的香味和滋味，无异味 无异味、口感好 GB/T 5525 

透明度（20℃） 澄清、透明 澄清、透明 GB/T 5525 

4.5.2 理化指标 

应符合GB/T 1536和表3的规定。 

表3 芥花油主要组成及特性 

项目 指标 检测方法 

主要脂肪酸组成，% 

硬脂酸（C18:0）  0.8～3.0 

GB 5009.168 

油酸（C18:1 ） 60.0～70.0 

亚油酸（C18:2 ） 17.0～30.0 

亚麻酸（C18:3 ） 7.5～14.0 

芥酸（C22:1） ND～2.0 

原料 清理 软化 轧胚 干燥 压榨

过滤 压榨毛油

冷饼 浸出车间

菜籽饼 浸出 蒸脱
蒸发 冷却 浸出毛油

菜籽粕 菜粕包装

毛油 碱炼 离心脱胶 离心脱酸 脱色 脱蜡 脱臭 一级油
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4.5.3 质量指标 

成品芥花油质量指标应符合表 4的要求。 

表4 质量指标 

项目 
指标 

检测方法 
压榨油 浸出油 

水分及挥发物，% ≤0.05 ≤0.05 GB 5009.236 
总维生素E，mg/kg                           ＞450  GB 5009.82                           

不溶性杂质，% ≤0.05 ≤0.05 GB/T 15688 

酸价（KOH），mg /g ≤1.0 ≤0.40 GB 5009.229 

过氧化值，g/100 g ≤0.125 ≤0.125 GB 5009.227 

加热试验，280 ℃ 无析出物，油色不得变深 — GB/T 5531 

冷冻试验，0 ℃储藏5.5 h — 澄清、透明 GB/T 35877 

烟点，℃ — ≥210 GB/T 20795 

溶剂残留量，mg/kg — 不得检出 GB 5009.262 

注： 划有“—”者不做检测。 

4.5.4 污染物限量 

应符合GB 2762和表5的规定。 

表5 污染物限量 

项目 指标 检验方法 

铅（以Pb计），mg/kg ≤0.08  GB 5009.12 

总砷（以As计），mg/kg ≤0.06 GB 5009.11 

苯并[a]芘，µg/kg ≤8.0 GB 5009.27 

4.5.5 真菌毒素限量 

应符合GB 2761和表6的规定。 

表6 真菌毒素限量 

项目 指标 检验方法 

黄曲霉毒素B1 ，µg/kg ≤5.0 GB 5009.22 

4.5.6 农药残留限量 

应符合GB 2763的规定。 

4.5.7 食品添加剂 

食品添加剂的使用应符合GB 2760的规定。 

4.5.8 塑化剂 

应符合表7的规定。 

表7 塑化剂残留量 

项目 指标 检测方法 

邻苯二甲酸二（a-乙基巳酯）DEHP，mg/kg ≤1.5 

GB 5009.271 邻苯二甲酸二异壬酯（DINP），mg/kg ≤9.0 

领苯二甲酸二正丁酯（DBP），mg/kg ≤0.3 

 

包装、标志和标识 

4.6.1 包装 

4.6.1.1 销售包装应符合 GB/T 17374及国家有关规定。 
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4.6.1.2 包装储运图示标志符合 GB/T 191的要求。 

4.6.2 标志和标识 

4.6.2.1 “呼伦贝尔芥花油”标签应符合 GB 7718和 GB 28050的规定。 

4.6.2.2 运输包装上的图形标志应符合 GB/T 191和 GB/T 6388的规定。 

4.6.2.3 包装上有关认证标志和商标等的印刷、加贴应符合有关法规及标准要求。 

4.6.2.4 “蒙”字标产品专用标识的使用应符合“蒙”字标认证的规定。 

运输 

4.7.1 运输工具必须清洁、卫生；产品不应与有毒、有害、有腐蚀性、易挥发或有异味的物品混装运

输。 

4.7.2 搬运时应轻拿轻放，不应摔扔、撞击、挤压。 

4.7.3 运输时应有遮盖物，避免日晒、雨淋、污染和标签脱落，防止受热、受潮及撞击。 

4.7.4 散装运输应符合 GB/T 30354的有关规定和要求。 

贮存 

产品应贮存在阴凉、干燥、通风良好的避光处，包装箱不直接接触地面，不应与有毒、有害、有异

味、易挥发、易腐蚀等物品同库贮存。 

记录与文件管理 

4.9.1 生产者应建立芥花油原料品种名称、种子来源、种植要求等种植过程的记录，并注明地块，面

积和种植者信息，涉及种子质量等质量要求指标，由供方提供相应的检验报告。 

4.9.2 加工要求的记录与文件管理应符合 GB 8955 的规定。 

5 认证规则、程序和评价方法 

“蒙”字标产品认证规则、程序和评价方法按照内蒙古自治区市场监督管理局“蒙”字标认证相关

要求执行。 

 


