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I

前 言

本文件按照GB/T 1.1-2020《标准化工作导则 第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定

起草。

本文件代替T/NMSP.MZB02.17-2023《“蒙”字标畜产品认证要求 锡林郭勒奶豆腐》，与

T/NMSP.MZB02.17-2023相比，除结构调整和编辑性改动外，主要变化如下：

a) 修改了规范性引用文件（见第二章，2023 年版的第二章）；

b) 删除了“饲养管理”（见 2023 年版 4.1）；

c) 修改了生鲜乳质量要求（见 4.2， 2023 年版的表 1）；

d) 修改了理化指标的要求（见 4.2.2 的表 2， 2023 年版的表 3）；

请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。

本文件由内蒙古标准发展促进会提出并归口。

本文件起草单位：内蒙古自治区质量和标准化研究院。

本文件主要起草人：毕力格、范洛琪、贾向春、杜晓丹、要铎、许恒博、李洋。

本文件及其所代替文件的历次版本发布情况为：

——2023年首次发布为T/NMSP.MZB02.17-2023

——本次为第一次修订。
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“蒙”字标产品认证要求 奶豆腐（浩乳德）

1 范围

本文件规定了奶豆腐（浩乳德）“蒙”字标认证的认证要求、规则、程序和评价方法。

本文件适用于奶豆腐、干奶豆腐“蒙”字标认证和监督管理。

2 规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文

件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适

用于本文件。

GB/T 191 包装储运图形符号标志

GB 5009.3 食品安全国家标准 食品中水分的测定

GB 5009.5 食品安全国家标准 食品中蛋白质的测定

GB 5420-2021 食品安全国家标准 干酪

GB 5749 生活饮用水卫生标准

GB 13078 饲料卫生标准

GB/T 39915 动物饲养场防疫准则

DB S15/ 001.3 食品安全地方标准 蒙古族传统乳制品 第3部分：奶豆腐

DB 15/T 1984 蒙古族传统奶制品 浩乳德（奶豆腐）生产工艺规范

3 术语和定义

DB S15/ 001.3界定的术语和定义适用于本文件。

4 认证要求

4.1 产地要求

乳用牛养殖、原料乳及加工应在内蒙古自治区行政区域内。

4.2 生鲜乳质量要求

应符合GB 19301的规定。

4.3 生产工艺

应符合DB 15/T 1984的要求。

4.4 质量要求

4.4.1 感官要求

应符合表1的规定。

表 1 感官要求

项目 要求 检验方法

色泽 呈乳白色或乳黄色。

GB 5420-2021 3.2滋味、气味 具有乳香味、微酸、无异味。

组织形态 质地均匀，组织细腻，无正常视力可见的外来异物和霉斑。

4.4.2 理化指标
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应符合表2的规定。

表 2 理化指标

项目
指标

检测方法
奶豆腐 干奶豆腐

水分含量，% ≤53 ≤10 GB 5009.3

蛋白质含量，% ≥27.5 ≥43 GB 5009.5

4.4.3 安全指标要求

应符合DB S15/ 001.3的规定。

4.5 包装、标识、贮存与运输

4.5.1 包装要求

应密封包装，在正常的贮存、运输、销售条件下最大限度地保护食品的安全性和食品品质。

4.5.2 标识要求

4.5.2.1 运输包装上的图形标志应符合 GB/T 191 的规定。

4.5.2.2 “蒙”字标产品专用标识的使用应符合“蒙”字标认证的规定。

4.5.3 贮存要求

奶豆腐（浩乳德）应冷藏（0 ℃～4 ℃）或冷冻（-18 ℃以下）。

4.5.4 运输要求

运输应符合DB 15/T 1984的要求。

5 认证规则、程序和评价方法

“蒙”字标产品认证规则、程序和评价方法按照内蒙古自治区市场监督管理局“蒙”字标认证相

关要求执行。
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